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1. APRESENTAGAO
Caro cliente:
E com muita satisfagdo que a Perfecta agradece a escolha do nosso equipamento!

Leia cuidadosamente este manual, pois ele ird Ihe ajudar a utilizar a sua Amassadeira Espiral de forma correta e
segura, visando a saude e seguranca do operador e também, uma maior durabilidade do seu equipamento.

Ao receber a sua Amassadeira Espiral, verifique o estado do produto atentando se ha danos decorrentes do
transporte, tais como:

e Amassados;

e Riscos de pintura;
Quebra de pecgas;

Falta de pecas;

e Violacdo da embalagem.

Caso suspeite de eventuais defeitos, ndo retire a embalagem. Contate a empresa de transporte dentro de no
maximo 15 dias ou registre o ocorrido para futuras consultas.

2. INSTRUGOES DE SEGURANGA

As instrucOes de seguranca aqui apresentadas sdo baseadas conforme parametros de projeto estabelecidos
para a garantia da operacdo segura, em atendimento as seguintes disposicdes regulamentadoras:

e Normas Regulamentadoras do MTE; (NR-12, NR-10 e NR-15).

e Normas Técnicas Brasileiras aplicdveis;

e Normas Técnicas Internacionais das quais o Brasil é signatdrio (especialmente ISO e IEC), na auséncia ou
inaplicabilidade das Normas Técnicas Brasileiras (ABNT NBR);

e Normas Técnicas Internacionalmente aceitas (especialmente as normas da Comunidade Europeia - EN), na
auséncia ou inaplicabilidade das normas ABNT NBR e de normas internacionais oficiais.

e NBR 15734:2009 - Maquinas de Processamento de alimento - Amassadeiras.

Siga corretamente os procedimentos listados abaixo, pois o seu fundamental intuito é evitar riscos de acidentes
de operagao.

Este aparelho destina-se a utilizacdo para fins comerciais, como exemplo na cozinha de restaurantes, cantinas,
hospitais e em empreendimentos comerciais como padarias, agougues etc., mas ndo para producdo continua de
alimentos.

2.1. Protecao Individual

Figura 1l - EPI's

Para a seguranca do operador, é preciso fazer uso de Equipamento de Protecdo Individual (EPI), composto por
luvas, avental e touca de protecao capilar.

Este aparelho ndo se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos que tenham recebido
instrugdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsdvel pela sua
seguranga.
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Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho.

2.2. Aplicagao e uso
o Utilize a Amassadeira Espiral somente para preparar massas panificaveis.
e Siga corretamente as instrucdes de instalacdo, operacao e manutencao do equipamento.

2.3. Higienizagao

e Para uma maior durabilidade da Amassadeira Espiral, mantenha uma higienizacao periddica do equipamento,
evitando assim uma possivel contaminagao aos alimentos.

e Durante a manutencdo e/ou higienizac3o, desligar qualquer alimentacg3o elétrica.

e Ler tépico 8 — Higienizacgao.

2.4.Rede Elétrica

e O aterramento do equipamento é obrigatério.

e A Amassadeira Espiral deve possuir um disjuntor exclusivo.

e Somente técnicos autorizados devem abrir o painel do equipamento. Risco de choque e avarias do
equipamento.

e Toda manutencado deve ser efetuada com a energia elétrica totalmente desligada. Risco de choque elétrico.

e Antes de instalar sua Amassadeira Espiral, verifique se a tensdo do estabelecimento é a mesma indicada na
etiqueta de dados técnicos.

o Ndo utilize a Amassadeira Espiral se o corddo de alimentacdo estiver danificado. Antes disso, o mesmo devera
ser substituido pelo agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

2.5. Situagoes de risco

Este equipamento funciona com sistemas de seguranca (Veja secdo 3.2 sobre os Dispositivos de Seguranca da
sua Amassadeira Espiral), em especial, nas zonas de operacdo (areas de risco), considerando caracteristicas técnicas e
processo de trabalho atingindo o nivel necessdrio de seguranca previsto para sua utilizacdo.

Os operadores terdo riscos durante a utilizacao, caso:

e O sistema de seguranca, em partes ou inteiro, seja neutralizado ou burlado.

e A alimentacdo elétrica do equipamento ndo atenda aos requisitos minimos de seguranca.
e Operar o equipamento sem treinamento ou supervisao de pessoa responsavel capacitada.
e Operar o equipamento de forma irresponsdvel ou ndo seguir as orientacdes do manual.

ATENCAO: Qualquer um desses casos reflete na perda total da garantia, isentando a Perfecta de toda e
qualquer responsabilidade no caso de acidentes.

2.6. Riscos que podem resultar da adulteracdo ou supressao do sistema de seguranga

A adulteracdo ou supressao dos sistemas de protecdo poderdo causar graves acidentes nos operadores, uma
vez que terdo livre acesso as zonas de perigo.

Os sistemas de seguranga foram implantados para paralisagdao imediata dos movimentos perigosos e demais
riscos quando ocorrem falhas ou situagdes anormais de trabalho, para garantir a saude e a integridade fisica dos
operadores.

2.7.Riscos que podem resultar de utilizag6es diferentes daquelas previstas em projeto

A utilizagdo da Amassadeira Espiral com quantidades inadequadas de farinha (veja a se¢do 6.6 sobre Capacidade
do Equipamento), com gelo ou para qualquer outro fim que nao seja misturar massas, podera ocasionar danos ao
equipamento e perda da garantia.

2.8.Situagoes de emergéncia durante a operagao
e Choques:

O sistema de comando do equipamento (painel, botGes de emergéncia e rearme) sdo alimentados em extra
baixa tensdo, reduzindo o risco de choque devido a baixa tensdo. Isso significa que o risco de choque é praticamente
nulo e ndo representa ameaca a integridade fisica do operador durante o funcionamento do equipamento.
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Em caso de curto circuito contate uma assisténcia técnica autorizada.
e Incéndios:
Em caso de principio de incéndio use o extintor do tipo pé quimico ou CO,. NUNCA JOGUE AGUA!

ATENCAO: Em situagdo de perigo, acionar os botdes de emergéncia (ver se¢do 3.2 sobre dispositivos de
seguranca) que, ligados ao relé de seguranga, faz a parada imediata do equipamento.

2.9. Niveis de ruido

Os procedimentos de medicao de ruido em equipamentos em funcionamento seguiram a norma interna NI-
ENG-02, tendo como referéncia normativa a NR15 - Anexo 01. As medi¢Ges foram realizadas com decibelimetro
posicionado sempre na posicao do operador perante o equipamento.

Tabela 1- Niveis de Ruido

Equipamento: AE-40 AE-80
Velocidade de Trabalho: | 2 (duas)

|

Resultados: |
Primeira Velocidade:  [61,5dB(A) *|| 61dB(A) * |
Segunda Velocidade: |71,5dB(A)*|| 67 dB(A) * |

* Ruido Ambiente no momento da medigdo: 51,5 dB(A).
* Foram anotados os valores maximos de cada aquisi¢do.

3. ESPECIFICAGOES DO PRODUTO

e A Amassadeira Espiral prepara todos os tipos de massas panificaveis, com homogeneidade e oxigenacao.

e Para a mistura da massa, é utilizada uma porcentagem de agua gelada, fornecida geralmente por um
Dosador/Resfriador (equipamento vendido separadamente). Veja a se¢do 6.6 sobre a Capacidade do Equipamento.

e Batedor e tacho sdo acionados por um Unico comando.

e O motor possui duas velocidades com diferentes rotacdes.

e O tempo é controlado através de temporizador digital, permitindo a realizacdo de outras tarefas pelo

operador.

o O espagamento entre a bacia e a estrutura da coluna respeitam o dimensional estabelecido pelo item 7.1.5

da norma NBR 15734:2009 - Maquinas de processamento de alimento - Amassadeiras.
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3.1. Aspectos Gerais

Chave Seccionadora Geral @ >

Controlador Digital @ /\< }
Botdo Rearme/Reset @ [4\

Chave Liga/Desliga @

Botdes de Emergéncia (5}« : 2%

Grade de Protecdo|( 6

Tacho em Inox| 7

Pés de Nivelamento @~

Rodizios @~
Figura 2 — Aspectos Gerais do Produto

1 - Chave Seccionadora Geral: liga/desliga a energia na entrada do equipamento.

2 - Controlador Digital: display de tempo para a 12 e 22 velocidades, teclas de inicio/parada, enter, ajuste de
tempo para mais e para menos.

3 - Botao Rearme: permite o reinicio do funcionamento do equipamento. Deverd ser acionado sempre que o
equipamento for desligado, inclusive pelo botdo de emergéncia e em caso de abertura da tampa.

4 - Chave Liga / Desliga.

5 - Botdes de Emergéncia: interrompe o funcionamento do equipamento em caso de emergéncia. Para liberar
o equipamento, sempre que o botdo de emergéncia for utilizado, o botdo rearme devera ser acionado.

6 - Grade de Proteg¢do: em ago com tratamento quimico contra corrosdo, na parte de cima do tacho, monitorada
por chaves de seguranca eletromecanica ligada em relé de seguranca.

7 - Tacho em Inox.

8 - Pés de Nivelamento: nivelar no momento da instalacao.

9 - Rodizios: permitem deslocamento do equipamento para manutencdes e limpeza do local.

3.2. Dispositivos de seguranga

1 - Chave Seccionadora Geral: liga/desliga a energia na entrada do equipamento.

3 - Botdo Rearme: permite o reinicio do funcionamento do equipamento, devera ser acionado sempre que o
equipamento for desligado, inclusive pelo botdo de emergéncia e em caso de abertura da tampa.

4 - Chave Liga / Desliga.

5 - Botdes de Emergéncia: interrompe o funcionamento do equipamento em caso de emergéncia. Para liberar
0 equipamento, sempre que o botdo de emergéncia foi utilizado, o botao rearme devera ser acionado.

6 - Grade de proteg¢do: em a¢o com tratamento quimico contra corrosao, na parte de cima do tacho,
monitorada por chaves de seguranca eletromecanica ligada em relé de seguranga.
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3.3. Modelos de Amassadeiras Espirais

AE-40

1267

P

Figura 3 - Modelos de Amassadeira
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4. TRANSPORTE

Ao descarregar, icar ou durante qualquer manipula¢do do equipamento, os operadores deverao utilizar os
EPI's adequados para a fungao, dispositivos e equipamentos adequados.

Para um transporte seguro da sua Amassadeira Espiral, utilize equipamentos adequados para suportar o peso
indicado no item 5.4 — Dados Técnicos, com o equipamento sempre em sua embalagem.

Sigas as instrucdes de transporte desse manual, pois danos decorrentes do transporte inadequado ndo sao
cobertos pela garantia Perfecta.

Em caso de carregamento, utilize de empilhadeira ou paleteira, conforme a figura a seguir:

)
T
]

Figura 4 — Transporte por Carregamento

Para icamento, utilize cabos, cordas, correntes e ganchos adequados para suportar o peso do equipamento,
conforme a figura a seguir:

Figura 5 — Transporte por Icamento

ATENCAO: O deslocamento manual da Amassadeira Espiral através dos rodizios s6 é aplicado em retiradas para
manutenc¢ao do equipamento e limpeza do local de armazenamento.
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Este simbolo, localizado na lateral da embalagem, refere-se a posi¢ao por onde se deve passar a cinta
que realizara o icamento.

E proibido subir sobre o equipamento ou embalagem, ficar ou passar por debaixo do equipamento durante o seu
manuseio.

O acesso a area de elevacdo e manipulacao é proibido a todos, com excecao dos funcionarios envolvidos na
operacgao. A area utilizada para mover o equipamento deve ser identificada a fim de evitar qualquer perigo potencial.
Todos os funcionarios devem ser mantidos a uma distancia segura para evitar ser atingido por equipamentos ou
pecas que possam cair acidentalmente.

5. INSTALAGCAO

A fim de validar a garantia, a instalacdo deve ser realizada por um representante de servico autorizado da
Perfecta.

Antes de instalar, verifique se as condi¢Oes prediais atendem as especificacdes abaixo listadas. Se os requisitos
de alimentagdo do equipamento ndo estiverem de acordo com o manual, ndo prossiga. Equipamentos que necessitem
instalacdo de técnicos credenciados da Perfecta deverdo permanecer em sua embalagem original totalmente
preservada. O ndo cumprimento dos requisitos para instalacdo acarretara perda da garantia.

Este equipamento foi inspecionado antes de sair da fabrica. A empresa de transporte assume total
responsabilidade para uma entrega segura apds a aceitacdo da remessa. Imediatamente apds a entrega do
equipamento verifique se ha algum possivel dano (desembalar apenas equipamentos que ndo necessitem de
instalacdo do servico autorizado). Em casos em que o cliente realiza o transporte, é de sua responsabilidade que seja
feito a inspe¢do do equipamento antes de seu carregamento.

5.1. Local de instalagdo

e A Amassadeira Espiral deve ser instalada sobre um piso perfeitamente nivelado. Caso haja avarias no piso, o
nivelamento deve ser obtido através do ajuste dos Pés de Nivelamento (ltem 9 da se¢do 3.1 — Aspectos Gerais). O pé
direito do local da instalacdo deve ter altura minima de 2,4 metros.

e Para a correta instalagao, é necessario que os pés niveladores sejam ajustados de forma a elevar os rodizios
dianteiros do piso.

o Certifique-se de que as conexdes elétricas sdo acessiveis.

e O equipamento deve ser mantido afastado de substancias combustiveis. Risco de incéndio.
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Figura 6 — Instalagdo

Toda a instalagao predial é de total responsabilidade do cliente e compete a técnicos devidamente
qualificados.

ATENCAO: n3o opere o equipamento antes que a instalagdo sobre o piso esteja perfeitamente nivelada, pois
em caso de desnivelamento podera ocasionar em elevada vibra¢ao do equipamento, comprometendo a sua
durabilidade.

5.2. Alimentagao de agua

E altamente recomendavel que o fornecimento de dgua para a Amassadeira Espiral seja feita por um
Dosador/Resfriador Perfecta, pois com ele, além de ser possivel dosar a quantidade de liquido a ser utilizada, a dgua
é refrigerada na temperatura ideal para o preparo da massa. Para mais informagGes, consulte um de nossos
representantes.

Em caso de condigdes criticas da qualidade da agua, recomenda-se a filtragem, evitando assim avarias da
parte interna do equipamento ou até mesmo possiveis contaminagoes.

5.3. Ponto de energia elétrica

e Antes de instalar a Amassadeira Espiral, desligar qualquer alimentacdo elétrica.

o Verifique se a tensdo do estabelecimento é a mesma indicada na identificagdo do produto.

e A Amassadeira Espiral utiliza energia elétrica trifasica.

e Disponha de um disjuntor exclusivo para a prote¢do do seu equipamento e seu respectivo ramal, devendo ser
instalado a uma distancia maxima de 1,5m da Amassadeira Espiral.

e Quando a tensdo do estabelecimento for de 380 v serd necessario um fio neutro, lembrando que a tensdo de
comando é sempre em extra baixa tensao.

e A ligacdo do cabo terra (cabo na cor verde e amarelo do corddo de alimentacdo) é obrigatoria.

e Quaisquer protec¢des secundarias deverdo ficar a critério da empresa que executar a instalagao.
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e Utilize Tomada e Conector blindados, seguindo as especificacGes da tabela 02 — Dados Técnicos de Elétrica.

Figura 7 — Exemplo Conector e Tomada blindados

Terminal Equipotencial

O conector com a simbologia abaixo, localizado na parte traseira do forno visa manter o mesmo potencial
elétrico entre os equipamentos interligados através desse conector.

5.4.Dados técnicos

As correntes indicadas na tabela 02 a seguir sdo correntes maximas.

Tabela 2 - Dados Técnicos de Elétrica

rorencia [ ORRENTE NOMINA T o151 urcn o || SEGROCORORODE T g [ FREQUENCA T ot
8,29%/8,24** 10 4x1,5 3 Polos + Terra - 32A
AE 40 1,5%/2,2%* 404
4,8%/4,7** 6 5x1,5 3 Polos + Neutro + Terra - 32A
60
21,1*/20,3** 25 4x4 3 Polos + Terra - 32A
AE 80 3,7*%/6,0%* 515
12,2*/11,8%* 16 5x2,5 3 Polos + Neutro + Terra - 32A

* Valores correspondentes quando acionada a Velocidade 1 (baixa) do equipamento.
** Valores correspondentes quando acionada a Velocidade 2 (alta) do equipamento.

Tabela 3 - Dados Técnicos de Velocidade

Rotacdo do Rotag¢do do
Tacho (rpm) || Batedor (rpm)
15 114
30 222

Velocidades de rotagdo validas para os dois modelos de Amassadeiras

A Perfecta tem como politica de atuagdo o continuo aperfeicoamento técnico de seus produtos, reservando-
se ao direito de alterar especificacoes quando necessario, sem aviso prévio.
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6. OPERACAO
6.1. Seguranga adotada pelo operador

e Antes de ligar o equipamento, certifique-se que ndo hd nenhum objeto no interior do tacho.

e Verificar o sentido de rotacdo do tacho, conforme indicado no equipamento.

e Cuidado ao fechar a grade. Verifique se ha objetos no percurso e feche-a cuidadosamente, sem soltar. Risco
de danificar o produto.

o No cortador do equipamento possui a marcagao do nivel maximo. Nao deve encher mais do que essa
marcacgao, a fim de evitar danos precoce e transbordo e contetdo.

e N3o apoiar-se sobre a grade.

e Ndo fechar a grade rapidamente. Risco de prensagem dos dedos.

o N3o apoiar materiais sobre a tampa superior do equipamento. Risco de quebra.

o Ndo apoiar recipiente metalico na base frontal do equipamento para retirada da massa. Risco de danificar a
pintura.

e Durante a manutencdo e/ou higienizacdo desligar qualquer alimentacgdo elétrica.

e N3o aplicar dgua ou produtos quimicos nos compartimentos elétricos.

e Respeitar as distancias minimas estabelecidas de acesso.

o Ndo neutralizar ou burlar nenhum dos sistemas de seguranga.

e Comunicar imediatamente o Atendimento ao Cliente Perfecta, caso um dos sistemas de seguranca exiba
falha, deixando o equipamento sem operar até a solucdao do problema.

e Ler atentamente todos os comunicados de perigo apresentados no equipamento.

e Respeitar a capacidade méaxima do equipamento.

e Em casos que exista o acumulo de alimentos ou sujeiras na regido entre a estrutura e a bacia, o operador

deve aguardar o término do ciclo por completo para executar o procedimento de Higienizacdo no tdpico 8.

ATENCAO: N3o usar roupas soltas, gravatas, correntes, relégios ou similares que possam enroscar/prender
nas partes moveis do equipamento.

6.2. Especificagoes e limitagdes para o funcionamento seguro

A Amassadeira Espiral funcionara com todos os sistemas de seguranga ativados quando:

e 0 acesso ao interior do tacho for permitido somente com o equipamento desligado, pois a abertura da grade
interrompe o seu funcionamento através de chaves de segurancga eletromecanica.

e As paradas ocasionadas pela abertura da grade poderdo ser novamente retomadas com o fechamento da
mesma e o acionamento do botdo rearme, sem perder o tempo ja trabalhado.

e Os botdes de emergéncia deverao ser acionados somente em CASO DE EMERGENCIA, se em algum momento
houver falhas nos sistemas de prote¢do imediatos (ex: falha de sensores).

e Recomenda-se a ndo utilizacdo dos botdes de emergéncia para o simples desligamento do equipamento.

e Quando o equipamento ndo estiver sendo usado, desligar sempre a chave geral.

e Por se tratar de um equipamento de ciclo automatico, considerar somente a regido frontal do equipamento
(do centro do tacho para a frente do equipamento) como area de trabalho. As demais areas devem ser acessadas
somente com o equipamento desligado.
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6.3. Quadro de Comandos

AE-40

AE-80

Figura 8 - Quadro de Comandos

O quadro de comandos é composto por um Controlador Digital, Chave Liga/Desliga, Botdo Rearme e bot&es
de emergéncia.

1 - Controlador digital: display de tempo para a 12 e 22 velocidades, teclas de inicio/parada, enter, ajuste de
tempo para mais e para menos.
2 - Chave Liga / Desliga.

3 - Botdo rearme: permite o reinicio do funcionamento do equipamento. Deverd ser acionado sempre que o
equipamento for desligado, inclusive pelo botdo de emergéncia e em caso de abertura da tampa.

4 - Botao (s) de emergéncia: interrompe o funcionamento do equipamento em caso de emergéncia. Para
liberar o equipamento, sempre que o botdo de emergéncia foi utilizado, o botao rearme devera ser acionado.

ATENCAO: Este equipamento deve ser operado por pessoal devidamente treinado.
O Controlador Digital é composto por visor e conjunto de teclas, figura 09, que serao explicados a seguir.

6.4. Controlador Digital

RMS-38 HYA P rerrecTa curiTIBA

Tempo: Velocidade 1 (baixa) n Tempo: Velocidade 2 (alta)

Tecla Inicio/Parada Tecla ajuste de tempo: Diminuir

Tecla Enter B Tecla ajuste de tempo: Aumentar

Figura 9 - Controlador Digital

6.5. Procedimentos para operagao
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e Abrir a grade de protecdo do tacho e adicionar os ingredientes necessarios para o preparo da massa e feche
a grade.

e No quadro de comando, acionar a chave liga/desliga. Este comando energiza o equipamento deixando em
modo espera.

o No controlador digital, pressionar a tecla enter para memorizar o tempo de mistura na primeira velocidade,
fazendo ajustes através das teclas de ajuste de tempo.

e No controlador digital, pressionar novamente a tecla enter para memorizar o tempo de mistura na segunda
velocidade, fazendo os ajustes através das teclas de ajuste de tempo.

IMPORTANTE: antes de ligar a Amassadeira, certifique-se de que ndo ha nenhum objeto no interior do
tacho.
ATENCAO: nunca utilize gelo na mistura da massa, pois o gelo causa danos ao equipamento. A utilizagdo de
gelo, em qualquer forma, causara a perda da garantia do equipamento.

e Habilitar os relés de seguranca e destravar o motor pressionando o botdo rearme.

**0 botdo rearme funcionara com todas as protec¢Ges fechadas e com os botGes de emergéncia desacionados.
e |niciar o processo de mistura pressionando a tecla inicio/parada.

e Apds o tempo de batimento, abrir a prote¢do do tacho e retirar a massa.

**recomendamos so abrir a protecdo do tacho apenas na finalizagdo da mistura da massa.

Sempre que abrir a grade de protecdo ou pressionar o botdao de emergéncia durante o processo, haverd uma
parada de emergéncia. Esta parada exigira rearme, fechando a grade e acionando o botdo rearme. Este processo
reinicia o tempo programado inicialmente. Para que o tempo n3o reinicie, pressionar bot3o inicio/parada antes da
abertura da grade.

Ao abrir a grade, com o funcionamento na segunda velocidade, sem pressionar o bot3o inicio/parada, o
equipamento retornara seu funcionamento na programacao inicial (Velocidade 1 e tempo programado).

Entretanto, se for pressionado o bot3o inicio/parada, antes da abertura da grade, o equipamento n3o perdera
sua programacao no momento da parada, porém o equipamento voltard para a primeira velocidade durante cinco
segundos e passara automaticamente para segunda velocidade.

A tecla inicio/parada permite reiniciar o tempo inicialmente programado, é necessario segurar a tecla

durante 4 segundos.
Os botdes de emergéncia deverdo ser usados somente em CASO DE EMERGENCIA.
Quando o equipamento nao estiver funcionando, desligar a chave seccionadora geral.
IMPORTANTE: ndo regular o tempo de mistura com o equipamento em funcionamento, pois este
procedimento pode danificar o temporizador.
ATENCAO: a obtenc¢do de uma massa de boa qualidade depende de muitos fatores além de tempo de
mistura e velocidade. Tanto as dosagens dos ingredientes usuais, como o tipo de farinha e quantidade de
agua influenciam na qualidade final da massa. Portanto, siga as instrugées do item a seguir:

6.6. Capacidade do Equipamento

A linha de Amassadeiras Espiral Perfecta possui os modelos AE-40 e a AE-80. Para um melhor desempenho
da amassadeira, a Perfecta recomenda a produgdo de massas com 60% de liquido.
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Tabela 4 - Relagdo Farinha/Agua

AMASSADEIRAS - Capacidade do Equipamento

EQUIPAMENTO

AE-40

% Capacidade do

Capacidade de Massa [Max.}
Equipamento

AE-20

Capacidade de Massa [Max.}

% Capacidade do
Equipamento

RECOMENDADO

Capacidade de Farinha 25Kg S0Ke |

Litros de A 15L - 100,0% 30L = . 100,05
ftres _E ..F\gua ) i i ~ {Relagdo farinha X Agua) _ [Relagdo farinha X Agua)

*Demais ingredientes [percentual sobre quantidade de farinha) =3 5% |

‘Capacidade de Farinha 22,5Kg 5% 45 Kg ] 555

Litros de A 12,51 . . 87,5% 5L L . . 87.5%
ftres _E ..Agua . i 5 - {Relagio farinha X Agua) 3 [Relagdo farinha X Agua)

*Demais ingredientes [percentual sobre quantidade de farinha) 5% 5%

‘Capacidade de Farinha 20Kg 0% 40!(5_‘ 0%

Litros de A 0L - . 75,0% 20L ~ - . 75,0%
ftras .E ,lhgua . X X _ {Relagda farinha X Agua) ) [Relagdo farinha X Agua)

*Demais ingredientes [percentual sobre quantidade de farinha) 5% B _J

Capacidade de Massa [Min.) % Capacidade do Equipamento

Capacidade de Farinha 15Kg

Litros de A 30,005 gL B 30,00%
itros de Agua [Relagdo farinha X Agua)

*Demais ingredientes [percentual sobre guantidade de farinha)

*Demais ingredientes

7,5Kg
45L - R -
;'76 {Relagdo farinha X Agua)

5al, fermento e reforcador.

5%

Valores aproximados. Dados retirados com base em testes realizados internamente pela Perfecta.

Fatores como quantidade de farinha e a qualidade dos ingredientes utilizados na mistura, temperatura

ambiente e fatores climaticos, interferem diretamente no desempenho do equipamento.

ATENCAO: A utilizagdo do equipamento em sua capacidade minima pode ocasionar no aumento de tempo

necessario para o batimento da massa.
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7. MANUTENGAO PREVENTIVA

A manutencdo preventiva devera ser realizada por Técnico Autorizado da Perfecta com periodicidade
especifica em relacdo ao tempo de uso do equipamento, o tempo maximo entre as revisdes/inspecdes deve
ser de até 6 meses.

ATENCAO: toda manutencdo deve ser efetuada com a energia elétrica do equipamento totalmente
desligada.

A manutencao preventiva é recomendada pela Perfecta, pois:

e Aumenta a confiabilidade: a boa manutencdo gera menos parada de equipamentos.

e Melhora a qualidade: equipamentos mal ajustados tém maior probabilidade de baixo desempenho e
irregularidades no produto final.

e Diminui custos: quando bem cuidados, os equipamentos funcionam com maior eficiéncia.

e Aumenta a vida util: cuidados simples, como limpeza e lubrificagdo, garantem a durabilidade do equipamento
reduzindo os pequenos problemas que possam causar desgaste ou deterioragao.

e Melhora a seguranga: equipamentos revisados periodicamente tém menos chance de se comportar de forma
ndo previsivel ou ndo padronizada, evitando assim, possiveis riscos ao operador.

IMPORTANTE: A garantia nao cobre a reposi¢do de pegas de desgaste natural, como correias, rolamentos,

vedagoes, correntes e disco de frenagem.

7.1.Vida Util dos Itens de Seguranga

o Relé de segurancga: 10 milhdes de ciclos.
e Chave eletromecanica de fim de curso: 20 milhGes de ciclos.

8. HIGIENIZACAO

Visando uma maior durabilidade do equipamento, economia de energia e qualidade dos alimentos, é
imprescindivel manter uma limpeza periédica da Amassadeira. Assim, o equipamento podera ser utilizado de maneira
mais eficiente e evitando riscos de contaminagdo na massa.

A higienizagdo da Amassadeira deve ser feita diariamente para retirar residuos da superficie. Os materiais de
limpeza devem ser adequados para o equipamento e que ndo oferecam riscos de contamina¢do alimentar. O
procedimento e observagdes para uma limpeza adequada estdo listados abaixo.

8.1. Ferramentas para efetuar a higienizagao

m[=]j

escova de nylon espatula plastica esponja borrifador papel toalha
(cerdas macias) (poliestireno de (fibra ndo abrasiva)
alto impacto)

Figura 10 - Ferramentas de Higienizacao
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Escova de nylon

Espatula plastica

Esponja de fibras ndo abrasivas
Borrifador

Papel toalha

vk wnN e

ATENCAO: Nunca utilizar ferramentas metalicas ou pontiagudas para a retirada ou raspagem de residuos.
A higieniza¢ao nao devera ser feita com jato forte e direto de dgua.
Durante a lavagem da area de produg¢ao, recomenda-se proteger o equipamento.
8.2. Processos de limpeza (trés etapas): detergente, sanitizante* e dgua para enxague, sempre com borrifadores.

* Sanitizante: agente quimico para elimina¢do de microorganismos no tacho do equipamento.
* A grade do equipamento deve ser higienizada somente com alcool isopropilico.

ATENGAO: Nunca iniciar o processo de limpeza com o equipamento energizado.

Passo 01: desligar o equipamento (retirar plug da tomada).

Passo 02: retirar as sobras de farinha de toda a parte fixa com escova de nylon (cerdas macias).

Passo 03: retirar as sobras de farinha de todas as partes méveis, grade de protecdo e protecdo do tacho,

com escova de nylon (cerdas macias).

Passo 04: remover sujeiras da grade de protecdo e da estrutura fixa com a espdatula plastica.

Passo 05: aplicar detergente, com o borrifador, nas partes fixas e mdveis.

Passo 06: esfregar com a esponja (fibra ndo abrasiva).

Passo 07: enxaguar, com o borrifador, e retirar o excesso de agua.

Passo 08: secar, com o auxilio de papel toalha.

Passo 09: aplicar o sanitizador, deixar agir por 15 minutos.

Passo 10: enxaguar, com o borrifador, e retirar o excesso de agua.

Passo 11: secar, com o auxilio de papel toalha.

Passo 12: higienizar tacho e batedor com agua, detergente, aplicar sanitizante e enxaguar, todo esse processo
com borrifador.

Passo 13: secar, completamente, com auxilio de papel toalha.

Passo 14: religar o equipamento (colocar plug na tomada).

8.3. Consideragoes

e Nunca molhe o painel de comando bot3do e chaves. Use apenas um pano macio levemente umedecido e papel
toalha para uma limpeza da superficie.

e Sempre use os EPI’s (6culos, luva e avental).

e A aplicagdo do desengordurante sé sera necessaria se a limpeza didria ndo for efetuada conforme orientado
No passo a passo.

e Caso a limpeza do tacho ndo seja feita logo apds o uso, pode haver a necessidade de utilizacdo de um volume
moderado de dgua para lavagem.

ATENCAO: N3o limpar o aparelho com jatos d'agua.
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9. PROBLEMAS E SOLUCOES

Antes de chamar a assisténcia técnica autorizada, faga uma verificagao prévia consultando a tabela abaixo:

Tabela 5 - Problemas e Solugdes

Causa ~ ~
Problema , Recomendacgdo/Solugdo
possivel
Falta de energia Verificar se ha energia elétrica no
elétrica ambiente.
toch
Grade de protecao Fechar a grade
aberta

Amassadeira ndo
liga

Disjuntor desarmado

Mau contato

Verificar posicdo do disjuntor

Defeito na tomada

Averiguar ligagBes/reapertar

Chave geral desligada

Efetuar reparo

Plug desconectado

Ligar

Conectar

Amassadeira parou
de funcionar
durante o ciclo

Excesso de massa

Falta de energia
elétrica

Seguir recomendacdes da Capacidade do
Equipamento, conforme item 6.6

Verificar as instalacGes elétricas

Mistura incompleta

Excesso de massa

Tempo de mistura
inadequado

Seguir recomendacdes da Capacidade do
Equipamento, conforme item 6.6

Procedimento de
operacgdo inadequado

Aumentar tempo para mistura

Seguir passos do item 6

Ruido excessivo

Piso desnivelado

Objeto estranho
dentro do tacho

Nivelar o equipamento através dos pés de
nivelamento

Retirar
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10. ESQUEMA ELETRICO
10.1. Diagrama de Forga AE40 — 220V
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10.2. Diagrama de Comando AE40 - 220V
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10.3. Diagrama de For¢a AE40 — 380V
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10.4.

Diagrama de Comando AE40 - 380V
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10.5. Diagrama de Forga AE80 — 220V
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10.6. Diagrama de Comando AE80 — 220V
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10.7. Diagrama de Forga AES80 — 380V
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10.8.

Diagrama de Comando AE80 — 380V
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11. TERMO DE GARANTIA

11.1. CondigOes e prazos

A confianga que tem na qualidade de seus produtos, permite a Perfecta conceder, além da garantia legal de
90 (noventa) dias, nos termos da Lei n° 8.078 de 11 de setembro de 1990, uma garantia adicional contratual de 9
(nove) meses totalizando 1 (um) ano de garantia do produto, a partir da data de emissao da nota fiscal de venda,
exclusivamente para o primeiro comprador. Para a comprovacado do prazo, o cliente deverd apresentar uma via da
nota fiscal de compra, ou, na impossibilidade, o prazo sera contado a partir da data de fabricacdo do equipamento,
constante na etiqueta indicativa.

A garantia compreende a substituicdo de pecas e mao-de-obra no reparo de defeitos devidamente
constatados, como sendo de projeto, fabricacdo, montagem ou pecas. As pecas e componentes substituidos em
decorréncia da garantia serdo de propriedades da Perfecta.

A reparacao, modificacdo ou substituicdo de pecas ou componentes, durante este periodo, ndo prorrogara o
seu prazo original.

A Perfecta dispde de uma ampla rede de servigos autorizados contemplando inimeras regides do pais, no
entanto em cidades onde ndo houver assisténcia técnica autorizada, o servico mais préximo serd acionado sendo de
responsabilidade do cliente os custos de deslocamento, hospedagem e alimentacao do técnico enviado.

11.2. Exclusdo da Garantia

A Perfecta reserva-se ao direito de excluir da garantia a reparacdo de defeitos, danos ou avarias de qualquer
natureza originadas por:

e A fim de validar a garantia, a instalacdo deve ser realizada por um representante de servi¢o autorizado que
devera encontrar o equipamento dentro da embalagem original, o ndo cumprimento deste acarretard em
exclusdo da garantia.

e Produtos ou pecas danificadas por acidente de transporte.

e Falhas no funcionamento normal do produto, decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos, ou ainda,
decorrentes da existéncia de objetos em seu interior, estranhos ao seu funcionamento.

o Defeitos e danos causados por agentes naturais, tais como: enchentes, maresias, descargas elétricas entre
outros.

e (Casos de corrosdo provocados por riscos, deformacgdo similares, decorrentes da utilizagdo do produto, bem
como eventos consequentes da aplicacdo de produtos quimicos, oxidantes de limpezas, abrasivos ou similares
gue provoquem eventos danosos a qualidade do material componente.

e Falta de aterramento individual do equipamento

e Danos por acidentes, uso indevido, maus tratos, manuseio inadequado, ou ainda se tiver sofrido modifica¢des
técnicas e/ou funcionais.

e A ndo observacgdo aos procedimentos de instalacdo contidos neste manual.

e Sinais de violacdo do produto, remoc&o e/ou adulteracdo do nimero de série ou etiqueta indicativa.

e Consertos do equipamento ou mudancas das condig¢des iniciais de instalacdo realizados por pessoas nao
credenciadas da Perfecta.

e Falhas no funcionamento do produto, oriundos de problemas e/ou insuficiéncia no fornecimento de energia
elétrica ou 4gua tais como:

o Rede elétrica: oscilagdes de energia elétrica superiores ao estabelecido pela norma ABNT NBR
5410:2004.
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11.3. Apds transcorrido o prazo da garantia legal de 90 (noventa) dias, ndo estara coberto pela garantia
contratual:

Pecas sujeitas ao desgaste natural tais como: correias, rolamentos, vedagdes, correntes e etc.

Componentes de consumos mdveis ou removiveis (botdes de comando).

Despesas com o transporte do produto para o servigo autorizado caso seja necessaria sua remog¢ao para o
reparo.

11.4. Manutengao do equipamento

O tempo de parada dos movimentos operacionais para equipamentos novos é de até 2 segundos e para
equipamentos usados é de até 2,5 segundos. A manutencao periddica do equipamento evita o desgaste prematuro
das pecas, além de manter o correto tensionamento das correias*. O equipamento deve sempre estar ajustado para
gue o tempo de parada dos movimentos do equipamento respeite o intervalo indicado acima.

A manutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das pecas que trabalham entre si, como
correias, polias, engrenagens e correntes.

*E de responsabilidade do usudrio do equipamento manter a manutengdo do produto em dia, para que o equipamento esteja ajustado para parada dos
movimentos perigosos em até 2,5 segundos.

11.5. Observacgoes:

Para seu conforto e seguranca, recomendamos que as instalacGes prediais, sejam feitas por profissionais
devidamente qualificados.

Evite que pessoas ndo credenciadas pela Perfecta efetuem reparos em seu equipamento, ndo apenas para evitar
perda da garantia, mas também para ter seu equipamento em perfeitas condicdes e manter total seguranca.

Para sua comodidade preserve o manual de instrucdes, certificados de garantia e nota fiscal do produto.

Caso o produto apresente algum defeito recomendamos que leia atenciosamente o guia de solucdes para
pequenas ocorréncias contidas neste manual, se o problema persistir ndo hesite em ligar ao nosso Servico de
Atendimento ao Consumidor.

Leia atentamente este manual antes da instalacdo, e instrua qualquer pessoa que operar o equipamento.

Etiqueta
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