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DADOS TECNICOS

ALIMENTACAO GLP GN
POTENCIA (BTU/H) 75.000
CONSUMO 1,61 kg/h 2.01 m¥/h

DIMENSIONAMENTO

ITEM DIMENSOES A X LX P (M) | PESO(KG)
DIMENSAO EXTERNA 0,41x 091 x 0,70
, _ 155
AREA DE COCCAO 0x0,90x0,51

O QUE ELA ENTREGA A SUA OPERACAO

= Tempo de Aguecimento: 17 Minutos;

» Temperatura maxima: 232°C;

= Tempo médio de preparo dos alimentos: 8 minutos;
= Controles individuais de temperatura por secdo;
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ESPECIFICACOES
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CARACTERISTICAS OPERACIONAIS

» Equipada com 3 queimadores fipo “U” com controle individual.

» Chapa com 1 polegada (2,54cm) de espessura que permite recuperacdo
rdpida e distribuicdo homogenia de calor;

» Termostato mecdnico de acdo instant@Gnea a cada 30,5 cm de largura da
chapa.

» Regulagem individual de temperatura de 93°C a 232°C para cada
queimador.

= Sistema de seguranca com piloto, que interrompe o fornecimento de gds
Caso a chama se apague.

» Compativel com Gds Natural ou GLP, conforme a necessidade do
estabelecimento.

*» Requer ainstalacdo da valvula reguladora de pressdo de gds (2° estagio).
Natural: 102 mm C.A.

GLP: 254 mm C.A.

Manter nas duas laterais e no fundo da grelha espaco livre minimo de 150 mm.
Requer coifa ou sistema de exaust@o adequado as normas vigentes (NBR
14518).

» Conexdo de gds na parte traseira (a direita) de 3/4" NPT.

CONSTRUCAO E DESIGN

* Queimadores em aluminio fundido, proporcionando maior durabilidade em
comparacdo aos queimadores tradicionais.

» Estrutura externa em aco inoxiddvel, garantindo resisténcia e longa vida Ufil
ao equipamento.

» 4 pés niveladores, permitindo o ajuste adequado do equipamento na
bancada.

GARANTIA

* 12 meses de garantia a partir da emissdo da Nota Fiscal.

» Este equipamento deve ser instalado por um autorizada da ITW FEG do Brasil
podendo perder a garantia se instalado de forma independente.

+ Contamos com mais de 200 credenciados em todo Brasil, conheca nossa lista
de autorizados em nosso site www.itwfeg.com.br.

EFICIENCIA E QUALIDADE
PARA COZINHAS PROFISSIONAIS
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